
ore 20:30 Auditorium di Borgo San Dalmazzo, Compagnia teatrale Filodrammatica Don Bosco, Cuneo
 Commedia brillante in due atti in lingua piemontese, di Rosanna Bruno: “ ... e apres quaicos sarà!” 
INGRESSO GRATUITO FINO A ESAURIMENTO POSTI. PRENOTAZIONE E RITIRO BIGLIETTI PRESSO UFFICIO TURISTICO

ore 09:00 Ritrovo dal Priore Ugo Finotello, Via Cuneo 16 (cortile interno): accoglienza e rinfresco
 Area Cometto: posteggio macchine d’epoca – Ritrovo Banda e Figuranti
ore 09:45 Partenza corteo: sfilata dei gruppi lungo Via Cuneo - Corso Barale - Via Garibaldi
ore 10:30 Santa Messa: Parrocchia di San Dalmazzo in Borgo San Dalmazzo
 Sul sagrato, accoglienza della “rinata” Confraternita di Borgo San Dalmazzo
ore 11:20  Sala consiliare: premiazione Concorso a tema: “Mestieri di ieri e di oggi”  

riservato ai ragazzi delle Classi Elementari e Medie di Borgo San Dalmazzo
ore 12:00 Aperitivo presso il “Bar 40”
ore 12:40 Partenza per Roata Chiusani (Centallo) e pranzo presso il ristorante “Il Picchio Rosso”
 Per i partecipanti al pranzo trasporto gratuito di andata e ritorno in pullman
 Premiazione e consegna Targhe a:
 Marco Dalmasso (priore più anziano, 1996) e Bruno Maccagno (massaro più anziano, 1963)
ore 17:30 Piazza Martiri della Libertà: spettacolo offerto dai Figuranti e intrattenimento del pubblico
ore 18:00 Piazza Martiri della Libertà: passaggio consegne e gonfalone al Priore entrante
ore 18:30  Trasferimento in corteo per il ricevimento offerto dal Dedicato Marco Dalmasso,  

in Corso Mazzini 77 – Il corteo degli artigiani sarà preceduto dai Figuranti
 Accoglienza e intrattenimento con degustazioni varie

ore 18:30 Santa Messa in Parrocchia di San Dalmazzo in suffragio dei defunti del Sodalizio
ore 19:45 Tradizionale e storica “Grande raviolata” presso il ristorante “Belsito” (Beguda)

Sabato 16 aprile 2016

Domenica 17 aprile 2016

Lunedì 18 aprile 2016

Sodalizio di San Giuseppe  
2016

Programma



Menu
Aperitivi della casa buffet

Fagottini di lonza al sale con crema di formaggio in salsa di agrumi
Insalata di carciofi

Carpaccio di polipo alla provenzale
Involtino di asparagi in crosta con semi di papaveri e fonduta

Sorbetto ai fiori di sambuco e lime

Ravioli reggiano e pere
Riso erbette e speck

Filetto di maiale glassato al miele
Patate al forno

Semifreddo allo zabaglione
Caffè espresso con correzione

 VINI
 Dolcetto Teo Costa DOC
 Favorita Delle Langhe Teo Costa DOC
 Moscato DOCG

Prezzo: 25 euro

Ristorante Il Picchio Rosso
Via Caterina Benso, 8 - Fraz. Roata Chiusani - 12044 Centallo

Tel. 0171 719101 0171 719800 Fax 0171 718928 Cell. 335 6469184

IMPORTANTE! ENTRO IL 16 APRILE 2016 È NECESSARIA LA PRENOTAZIONE AL PRANZO. 
PER INFORMAZIONI TELEFONARE AL PRIORE (UGO FINOTELLO): CELL. 335 6937021


